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SAVEURS DU THE, SAVEURS D’ASIE

Tandis que |'exposition convie a la découverte de la bois-
son la plus populaire au monde, |'auditorium propose
dés novembre un voyage sur La route Iégendaire du thé.
Trois documentaires de Michel Noll et Weiping Zhou nous
conduiront Au royaume de I'or vert, Au cceur de Shangri La
et Sur le toit du monde. En écho a la conférence sur « Les
routes du thé », c’est le réalisateur Pierre Barboni qui nous
décrira le thé dans toute sa diversité et sa richesse, sa
légende, ses couleurs et son usage (Un monde de thé).

Le célébre et trop rare film de Xie Tian, La maison de thé
(1982), fera le lien entre cette boisson incontournable et
I'histoire de la Chine contemporaine. En Chine, comment
évoquer le thé, sans parler de Yixing, la reine des théiéres ?
Mais, c’est aux confins de I'Inde et du Népal que nous
découvrirons un producteur de thé charismatique : Le sei-
gneur de Darjeeling, qui vit son activité comme une véri-
table quéte spirituelle.

Au musée Guimet, nous ne pouvions ignorer cette
Chambre de thé, construite dans les jardins du Panthéon
Bouddhique par un grand maitre du genre. Un documen-
taire nous raconte cette aventure hors du commun. Nous
évoquerons enfin la vie de Sen no Riky(d, maitre de thé qui
porta la cérémonie de thé « cha no yu » au plus haut degré
de son raffinement.

Le thé dans tous ses états...

Tout en dégustant un thé, vous reprendrez bien un peu de
cuisine asiatique ?

Commencons donc par les aventures rocambolesques
d'un grand cuisinier coréen au cours d'une compétition
gastronomique internationale : Le grand chef (Shikgaek)
et consultons ce trés ancien livre de recettes coréennes :
Su wun jab bang.

Puis, direction la Chine ol quelques documentaires vont
nous livrer certains secrets gastronomiques : Secrets de cui-
sine de la Cité Interdite, Saveurs et servitudes, mais aussi Le
secret du pigeon laqué, un savoir-faire jalousement gardé
par Monsieur Jiu car il fait sa renommeée. Sa recette miracle
le sauvera-t-elle d'un chiffre d'affaires en baisse ?

Saluons Monsieur Liang qui tente de convertir sa famille aux
vertus de I'agriculture et de la cuisine bio : Du bio envers
et contre tous...

Une pause a Hong-Kong pour revoir avec bonheur I'inou-
bliable In the mood for love de Wong Kar-wai et la belle
Maggie Cheung dans sa quéte quotidienne et répétitive
de nourriture.
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A Taiwan, Salé sucré (Yin shi nan nu) est une comédie sen-
timentale d’Ang Lee dont le premier réle est tenu par la
cuisine.

L'odeur de la papaye verte de Tran Anh Hung nous entraine
dans le Saigon des années 50.

Au Cambodge, dans les années 60, la culture du riz rythme
la vie d'une famille. Une trés émouvante fiction de Rithy
Panh, Les gens de la riziere (Neak sré), un film fort, la
mémoire de tout un peuple.

Dans Le Temple d'Or d'Amritsar, la plus grande cuisine
de I'Inde, préparée par des fideles de la communauté
sikh, nourrit 100 000 personnes tous les jours gratuitement
(Himself He Cooks).

Derniére escale au Japon avec 4 films de Yazujiro Ozu ot les
hommes confient leur intimité dans Le godt du saké (Sanma
no aji). Deux films rares des années 30, Cheeur de Tokyo
(Tokyo no kérasu) et Une auberge a Tokyo (Tokyo no yado),
évoqueront un Japon affamé, en pleine crise économique.
Le godt du riz au thé vert (Ochazuke no aji) nous montrera
le pouvoir émotionnel de ce plat, point de départ d'un rap-
prochement amoureux.

Une comédie truculente, un « eastern-nouille », vous fera

vivre des moments inoubliables dans le petit restaurant de
« ramen » tenu par une jeune veuve du nom de Tampopo.
Partout dans le monde on s'arrache ses talents, elle s'ap-
pelle Fumiko Kono. Tokyo blues & sushis confits est un
documentaire sur la création, la quéte de la perfection et la
solitude de I'artiste dans sa cuisine.

Et pour dessert : Géteaux japonais, merveilles de poé-
sie, d’harmonie avec la nature et les saisons, mais aussi
offrandes rituelles dans les temples.

Bon appétit !
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Cycle de Hlms : Saveurs du the, saveurs d Asie

Entrée libre pour les détenteurs du billet du musée ou du billet jumelé (musée/exposition), pour les membres de la SAMG,
les demandeurs d'emploi et les moins de 26 ans

- Autres : 5€

- ou abonnement au cycle de films Saveurs du thé, saveurs d'Asie : 30€

LBS B |

Spectacles
- Plein tarif 17 € ou tarif réduit 12€ (pour les membres de la SAMG, les demandeurs d’emploi ou les moins de 26 ans)
- Groupes : nous consulter

Conferences
Entrée libre et gratuite, dans la limite des places disponibles

—

Renseignements - Reservations

Auditorium Guimet |
Musée national des arts asiatiques

6, place d'léna 75116 Paris

Tél:0140738818

Fax: 0147 20 46 88

Mail : auditorium@guimet.fr

Direction artistique
Hubert Laot, 19, avenue d'léna 75116 Paris

Anna-Nicole Hunt (relations presse), Francois Lakosy (technique audiovisuelle), Véronique Prost (cinema),
Marc Saint-Sevin (administration)

Yasujiro Ozu



Sié des Amis
duMusee Guimet

SAM.G. Fondée en 1926 - Reconnue d'Utilité Publique en 1971 - 6,
place d'léna 75116 Paris Tél. 01 45 63 08 77 - amis.de.guimet@noos.
fr - http://mapage.noos.fr/amis.de.guimet

Etre membre de la s.a.m.g., c'est:

- Appartenir a une association gérée par des membres
bénévoles

- Participer a I'enrichissement des collections du musée
- Bénéficier des avantages suivants :

- Acces gratuit au musée, aux films et conférences de
I'’Auditorium

- Tarif réduit aux spectacles de I'auditorium

- Tarif réduit a I'entrée des musées nationaux

(sauf Louvre et Versailles)

- Invitation aux vernissages importants de la R.M.N. au
Grand Palais

- Réduction de 5% sur les achats a la librairie du musée
- Accés a la bibliothéque et a la phototeque du musée

- Conférences, visites des collections et des expositions
asiatiques, voyages organisés dans |'Union Européenne
et les pays étrangers

BULLETIN D'INSCRIPTION

M. Mme Mlle
Prénom
Profession
Adresse

Codepostal _______________
ville __ .. E-mail
Tl .

Dateetsignature: o ____._._.

Cotisation annuelle (date a date) :

[ Adhérent: 50 €

[ Adhérent (couple) : 75 €

[] Etudiant adhérent : 15€

[ Donateur : a partir de 150 €

[ Bienfaiteur : 400 € (avec Revue des Arts Asiatiques)

[ Entreprises : forfait annuel selon prestations demandées

[ Abonnement Revue des Arts Asiatiques (port inclus) : 35 €
Réglement par cheque a l'ordre de la SAM.G.
6, place d'léna 75116 Paris

En accord avec la réglementation fiscale, les versements supérieurs a 30 €
(45 € pour un ménage) font I'objet d'un recu fiscal ouvrant droit a une
réduction d'impdt sur le revenu selon les dispositions en vigueur.

Reservations Spectacles

Si vous souhaitez réserver vos places pour les spectacles T
programmés a |'auditorium, renvoyez-nous ce bon accompagné SPECTACLES PLEIN REDUIT
, . TP , TARIF 17€

d'un chéque libellé & l'ordre de I'«Agent comptable du 12€(%)

TOTAL

musée Guimet », a I'adresse suivante : Auditorium Guimet,

. . , C iel 9/11
6place d'léna 75116 Paris. Les places seront renvoyées par retour aresse du ciel 9/

de courrier. Lavanya Ananth 23/11
o Monsieur o Madame Lavanya Ananth 24/11
o Mademoiselle Badila 7/12
Nom - Badila 8/12
Prénom :
Le chant de la steppe
Adresse : 11/01
Hijiri-Kai 25/01
Code Postal :
Ville - Total Commande:

Téléphone: __ /_/ /__/ _/

Adhérents SAMG / carte(s) n° :

o Moinsde26ans o Demandeurs d'emploi

(*) Tarif réduit pour les adhérents de la SAMG, les moins de
26 ans et les demandeurs d’emploi, joindre un justificatif.







